	№ урока
	Кол-во часов 
	Тема урока
	Дата

	
	
	
	9 «А»
	9 «Б»
	9 «В»
	9 "

	1
	1
	Вводный инструктаж по технике безопасности.
	
	
	
	

	Кулинария (6 часов).

	2
	1
	Физиология питания.
	
	
	
	

	3
	1
	Правила приготовления супов.
	
	
	
	

	4
	1
	Значение мясных блюд в питании человека.
	
	
	
	

	5
	1
	Значение холодных закусок в питании человека.
	
	
	
	

	6
	1
	Значение рыбы и морепродуктов в питании человека.
	
	
	
	

	7
	1
	Десертные блюда.
	
	
	
	

	Ведение дома (3 часа).

	8
	1
	Микроклимат в доме. Интерьер комнаты.
	
	
	
	

	9
	1
	Способы оформления интерьера. Роль комнатных растений в интерьере.
	
	
	
	

	10
	1
	Электроосветительные и нагревательные приборы.
	
	
	
	

	Технология основных сфер профессиональной деятельности (7 часов).

	11
	1
	Профессиональная деятельность человека.
	
	
	
	

	12
	1
	Виды профессий.
	
	
	
	

	13
	1
	Основные этапы профессионального становления человека.
	
	
	
	

	14
	1
	Знакомство с людьми-носителями профессий.
	
	
	
	

	15
	1
	Индивидуальные способности и здоровье.
	
	
	
	

	16
	1
	Изучение личных интересов и склонностей.
	
	
	
	

	17
	1
	Современные требования предъявляемые работодателем.
	
	
	
	

	Рукоделие. Художественная вышивка (9 часов).

	18
	1
	Ручная художественная вышивка.
	
	
	
	

	19
	1
	Стебельчатый шов. Атласная гладь.
	
	
	
	

	20
	1
	Шов узелки. Штриховая гладь.
	
	
	
	

	21
	1
	Тамбурный шов и шов штопка.
	
	
	
	

	22
	1
	Двусторонняя гладь. Накладная сетка.
	
	
	
	

	23
	1
	Шов рококо.
	
	
	
	

	24
	1
	Художественная гладь.
	
	
	
	

	25
	1
	Изготовление панно в технике ручной вышивки.
	
	
	
	

	26
	1
	Диванные подушки.
	
	
	
	

	Художественные ремёсла (8 часов).

	27,28
	2
	Материалы и инструменты для вязания на спицах.
	
	
	
	

	29,30
	2
	Вязание на двух спицах.
	
	
	
	

	31,32
	2
	Орнамент в вязаных изделиях.
	
	
	
	

	33
	1
	Цвет в художественном оформлении вязаных изделий. 
	
	
	
	

	34
	1
	Вязание изделия.
	
	
	
	


Календарно-тематический план 9 класс.
